EVALUACION DE LA ESTABILIDAD DEL PIGMENTO DE AZAFRAN DE BOLITA
(Ditaxis heterantha) ANTE DIFERENTES FACTORES FISICOQUIMICOS:
TEMPERATURA, LUZ, ANTIOXIDANTE Y OXIGENO.
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Introduccion. En México el azafran de bolita Ditaxis
heterantha) es una planta endémica que crece en los
estados de Jdlisco, Sinaloa, Guerrero, Guanajuato,
Hidalgo, Michoacdn y San Luis Potosi, crece en
superficies con textura franco-arenosa, poco profundos,
con buen drengje y casi siempre ubicados en terrenos con
pendientes pedregosas. La semilla de esta planta contiene
un pigmento amarillo, que se utiliza en la region para
colorear alimentos, teniendo un gran potencial como
colorante natural amarillo, sin embargo por e momento
no se ha llevado a cabo ningln estudio que permita
determinar su estabilidad y asi aprovechar las propiedades
de este colorante natural para la industria de los
alimentos.

En los diferentes procesos (térmicos) a los que se
someten los alimentos necesitan adicionar colorantes en
donde los colorantes natural es normal mente pueden sufrir
degradacién debido a la temperatura a la presencia de
oxigeno. Por lo tanto para evaluar si el pigmento de
azafrdn de bolita puede ser utilizado en la industria
alimentaria se debe llevar a cabo la evaluaciéon de su
estabilidad ante diferentes factores fisicoquimicos. El
objetivo de este trabgjo fue determinar e % de
degradacion del pigmento de azafrdn de bolita QDitaxis

heterantha), ante diferentes factores fisicoquimicos
(temperatura, luz, concentracion de antioxidante y
oxigeno).

Metodologia Para preparar las muestras, primero se
molieron las semillas del azafrén de bolita a través de un
molino automatico, después de la molienda se paso a un
matraz y se le agrego hexano cubriendo totalmente la
cantidad de azafr&n molido. Se agito por 3 hr y se
mantuvo tapado el matraz para evitar que se evaporara el
hexano. Posteriormente se filtro y se concentro el
extracto en un rotavapor. Al aceite se le aplicaron las
condiciones determinadas para el disefio factorial.
Losfactores fueron:

Temperatura, concentracién de antioxidante, atmdsfera
de nitrégeno y en atmosfera de nitrogeno o presencia de
aire. La variable de respuesta fue d % de retencion. Se
aplico un disefio experimental 2

Resultados y Discusién. En la Tabla 1, observamos el
andlisis de varianza de los factores probados. Se observa
que la temperatura y el aire son los factores que tienen
mayor influenciaen la estabilidad del pigmento.

Tablal. Andlisisde Varianzadel aceite de azafran de bolita ante
factores de temperatura, luz, atmdsfera, antioxidante.

Fuente SQmade Gradosde Medade FRdaio Pvda
cuadrados  libetad  cuedrados
A: attioxidente 146077 1 146077 156 02266
B:temparaura  3763.0 1 37630 4010 00000
C:luxes 711923 1 711923 076 0341
D: are 611369 1 611369 65.15 00000
AB 107266 1 107266 1143 00030
AC 100,005 1 100005 107 03143
AD 344.859 1 344.859 367 006%
BC 286502 1 286502 305 0059
BD 481303 1 431303 5129 00000
CD 170.986 1 170986 182 01922
bloques 130403 1 139403 149 02371
Error Totd 187693 20 9B3463
Totd (corr.) 183983 31

Conclusiones. En base a los resultados podemos
concluir que la oleorresina del azafran de bolita es
sensible a la temperatura y la presencia de oxigeno. Por
lo tanto es factible que pueda ser aplicado en alimentos
que sean conservados a bajas temperaturas y bajos
niveles de oxigeno.
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